* Die Beilngrieser
Hotels & Restaurants

beilngries
bewirtet

Zeit fiir Genuss

Zubereitet mit frischen Ideen, verwurzelt in der Tradition und gewtirzt mit grof3er
Gastlichkeit servieren die Beilngrieser Hotels & Restaurants das Beste der Region.

www.beilngries.de/gastronomie



Kulinarisches
Friihlingserwachen

Mit dem ,kulinarischen Frithling“ starten
die Beilngrieser Hotels & Restaurants frisch
und lecker ins Genussjahr.

Sechs familiengefiihrte Hauser bringen den
Frithling mit viel Fantasie in ihren Kreationen
auf die Teller der Gaste.

Im Vordergrund steht dabei die Verwendung
frischer Produkte aus der Region: Lamm und
Wildbret, fangfrische Karpfen und Forellen,
zartes Gefliigel und wiirziger Naturkase.

Diese und viele weitere Kostlichkeiten bilden
zusammen mit der Finesse der Gasgeber und
Kiichenchefs die Basis fiir die gehobene

Kiiche, verbunden mit traditioneller Kochkunst
der Beilngrieser Wirte.

Beginnend mit dem ,kulinarischen Frithling“
bieten die Beilngrieser Hotels & Restaurants
ihren Gasten das ganze Jahr uiber traditionelle
und ausgefallene Speisekarten, in den Gast-
stuben, Sdlen und Biergarten!

Lernen Sie die sechs Hiuser kennen!

So schmeckt die Region

Die Beilngrieser Hotels & Restaurants leben ihre Leidenschaft
fiir die regionale und saisonale Kiiche.

Beilngries liegt mitten im Naturpark Altmiihltal und damit

in einer Region, die die Natur reich beschenkt hat —auch in
kulinarischer Hinsicht.

Diese Nahe zum Genuss inspiriert die Beilngrieser Hotels &
Restaurants immer wieder aufs Neue zu regionalen und saiso-
nalen Kreationen.

Da beginnt der Tag besipielsweise mit einem regionalen Friih-
stlicksbuffet und bleibt auch késtlich, wenn spater etwa ein
Weiderindsteak, Hirschbraten, zartes Juradistl-Lamm, fang-
frische Forellen und Saiblinge, eine bayerische Krautplatte mit
Wiirsten und Fleisch aus hauseigener Metzgerei oder eine der
Beilngrieser Zwiebelkreationen serviert wird.

Regional genieRen

Nachhaltig, von hoher Qualitit, gewachsen
vor der Hausttir und vor allem voller Aromen
und mit authentischem Geschmack:

Das ist regionaler Genuss!




Ihre Gastgeber in Beilngries
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Zur Krone — Sonja Gtz =€ Fuchsbriu — Denise Amrhein & Die Gams — Markus Liebscher,

Landgasthof Euringer — Konrad Euringer Aé}m Der Millipp — Stephanie Walthierer-Celler g) Schattenhofer — Olaf Scimia

epe . Die Beilngrieser
Familiensinn Hotels & Restaurants

fﬁr‘s Beson de.re Telefon Beilngries: 08461

Sechs Hauser, sechs Familien, eine Philosophie. ﬁs

Erleben Sie Genuss in Beilngries — stilvolle Unterkiinfte und aus-
gezeichnete Kiiche laden ein zu einem perfekten Aufenthalt. 95

Wer bei ihnen einkehrt oder iibernachtet, wird Teil einer auerge-
wohnlichen Genussfamilie —im wahrsten Sinne des Wortes.
SchlieRlich sind alle sechs Hauser dieser Kooperation familiengefiihrt —
und das spurt man als Gast.

Mit dem ,,Hotel Fuchsbrau mit dem Kaiserbeck”, dem Romantik Hotel
Gasthof Metzgerei ,,Der Millipp“, dem ,Hotel Die Gams mit Schmiede 7 & Spa“,
dem ,Hotel Gasthof Zur Krone® und dem ,,Brauereigasthof Schattenhofer”
befinden sich fiinf Beilngrieser Hotels und Restaurants direkt in der histori-
schen Altstadt. Der ,Landgasthof Euringer” im Ortsteil Paulushofen macht
die Beilngrieser Hotels & Restaurants komplett.

Die Tradition spielt in allen Hausern eine grofe Rolle —

doch bleibt man immer offen fiir neue Ideen. Wie hervorragend dies
schmeckt, zeigt auf schonste Weise der Auftakt des Genussjahres:
das kulinarische Frithlingserwachen.

Die Gams - 6100
www. hotel-gams.de

Braugasthof Schattenhofer - 64130
www.braugasthof-schattenhofer.de

Zur Krone - 6530
www.krone-beilngries.de

Der Millipp - 1203
www. millipp.de

Euringer - 6510
www.landgasthof-euringer.de

Fuchsbrau - 6520
www.fuchsbraeu.de

Griinderhotels
Altmtihlgolf Beilngries
www.altmuehlgolf.de




Heimat ist,
wo man sich zuhause fiihlt.

Braugasthof Hotel Schattenhofer | HauptstraBe 44 | 92339 Beilngries | Tel. 08461 6413-0 | kontakt@braugasthof-schattenhofer.de | www.braugasthof-schattenhofer.de

BRAUSTUBERL - BIERGARTEN - HOTEL

Der Schattenhofer

Gehobene bayerische Gastlichkeit mit eigener Brauereitradition.

Kehren Sie ein, wo Lebensfreude auf der Zunge zergeht: Entdecken Sie
beim Schattenhofer die ganze Vielfalt bayerischer Slow-Food-Kulinarik —
mit Liebe und Fantasie zubereitet aus hochwertigsten und saisonalen Zu-
taten direkt aus dem Altmthital. Allein wegen seiner Kiiche und der alten
hauseigenen Brauerei ist der Schattenhofer immer einen Besuch wert:
Exquisit und bodenstandig. Traditionsverbunden und dennoch innovativ.

GenieRen Sie unsere leckeren Frithjahrsgerichte und
die stiffigen Schattenhofer-Biere gerne auch in unserem
romantischen Hofgarten. e
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Wir freuen uns auf Sie im Schattenhofer.
Heimat ist, wo man sich zuhause fiihit.
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Divugschland

Unser groRer Biergarten

mit Selbstbedienung

Im zwischen den idyllischen Sulz-Auen, der
Beilngrieser Altstadt und unserer Brauerei
gelegene AuRenbiergarten servieren wir
Ihnen typisch regionale Speisen, Bier-
gartenklassiker und leichte vegetarische
Gerichte. Nattirlich darf auch unser heimi-
sches Schattenhofer Bier nicht fehlen.

Zur richtigen Biergarten-Atmosphare ge-
hort selbstverstandlich auch unser grofRer,
schattenspendender Buchenbaum.
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Schon allein die Brotzeitkarte im Landgasthof Euringer ist eine Verlockung
durch den gerdaucherten Schinken oder das frische Rindertatar.

° S ‘ Auch die warmen Gaumenfreuden wie ein knuspriges Schauferle oder deftige
Lan dg aSth Of E'U.T'l'ng er : 5 : g T i ' Haxen gehéren zu den wahren Kiichenklassikern. GenieRen Sie die reichlichen

o .. . . Portionen und lassen Sie sich verwohnen von der bayerischen Wirtshauskultur.
Im familiengefiihrten Landgasthof Euringer in

Paulushofen mit eigener Landwirtschaft und Metzgerei kehrt man
schon seit 1923 gerne ein.

Mit herzerfrischender bayerischer Gastfreundlichkeit wird dafiir gesorgt,
allen Gasten einen unvergesslichen Aufenthalt zu bereiten. Durch den An-
bau von Getreide und heimischem genfreien Soja sind optimale Vorausset-
zungen fiir eine gute und regionale Schweinefiitterung gegeben.

Kiirzer als beim Fleisch kénnte der Weg in die Kiiche nicht
sein. Schwein, Rind und Kalb sowie alle Wurstspezialitaten stammen aus
der eigenen Metzgerei und Schlachtung.

Die tradionell bayrische Kiiche bietet [hnen eine Vielzahl
herzhafter kalter Brotzeiten und warmer Schmankerl.
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Wir freuen uns darauf, Sie in unserem Hause
begriiBen zu diirfen!

Landgasthof Euringer GmbH | DorfstraBe 23 | 92339 Paulushofen | Tel. 08461 651-0 | wilkommen@landgasthof-euringer.de | www.landgasthof-euringer.de
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Die GAMS - Hotel, Gasthof,
SChmiedE7 & Spa Entspannen und aktiv sein, das ist in

unserem neuen Spahaus am Sulzpark
Die familidre Gastlichkeit begleitet Sie moglich — mit Schwimmbad tiber den
seit iiber 230 Jahren durch unser Haus. Dachern von Beilngries, finnischer AuRen-

Gastzimmer, Gute Stube, Kaminzimmer und Zirbelstube: Gemeinsam sauna und Biosauna mit Krauterspiel.

bilden sie das kulinarische Herz unseren Hauses. Hier wird serviert, In unserem DaySpa finden Sie eine Anzahl
was Klichenmeister Benjamin Staudigl und sein Kiichenteam kreieren:
eine feine, regionale und frische Kiiche, die mehrfach mit dem Qualitats-
siegel ,, Ausgezeichnete Bayerische Kiiche in Bestform“ (drei Rauten)
pramiert wurde. Qualitat, Frische, Regionalitat und Nachhaltigkeit
stehen bei uns an erster Stelle.

an vielfdltigen Wellnessanwendungen
und eine Atmosphare, die zum Verweilen

einladt.

Moderner Wohnkomfort in der Schmiede7 und viele neu gestaltete
Zimmer: Sie bieten, neben einer harmonischen Atmosphare, viele

\ y Extras wie einen eigenen Whirlpool, Balkon und Klimaanlage oder
Lot e oM TOP A ; | sind zum Beispiel als Familienzimmer auf die Bedurfnisse von Gasten

UNTERSTUTEEN - w E LT . . .
ulr-ml::-- EIK"?'EEEEIFSHSEEE - AUSBILDUNGS - g * mit Kindern abgestlmmt.

¢4+ KUCHE L BAYERN “ieees

Wir freuen uns darauf, Sie bald bei uns willkommen zu heifSen.

Hotel Die Gams | HauptstraBe 16 | 92339 Beilngries | Tel. 08461 610-0 | info@hotel-gams.de | www.hotel-gams.de
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Fuchsbrau

In unserem familiengefiihrten, stilvollen Traditionshaus ist Lebensfreude
zuhause und Nachhaltigkeit oberstes Gebot. Das spiiren Sie auch in unserem
Restaurant mit regionaler Slow-Food-Kiiche und unserer Kaiserbeck Bar.

Als EMAS-zertifizierter Betrieb liegt uns Umweltschutz und Regionalitat
besonders am Herzen. Freuen Sie sich daher auf unsere vielfdltige Speise-
karte mit feinen regionalen Gerichten, alle handwerklich sorgfaltig und
liebevoll zubereitet — getreu dem Slow-Food-Motto ,,gut.sauber.fair”. Wir
legen besonderen Wert auf regionale und saisonale Zutaten, die direkt vom
Erzeuger kommen und frisch in unserer Kiiche verarbeitet werden. Freuen
Sie sich also auf Kostliches vom Juradistl-Weiderind, auf Forellen und Saib-
linge aus Biberbach, auf Freiland Jura-Gefliigel, auf Demeter-Gemtise oder
Bio-Eier aus dem Altmiihltal und seien Sie gespannt auf die Kreationen, die
Silvester Meyer und sein Kiichenteam fiir das ,Kulinarische Frithlingserwa-
chen“ zaubern. Lassen Sie sich von uns begeistern und genieRen Sie unsere
~Ausgezeichnete Bayerische Kiiche in Bestform (3 Rauten)”.

Schenken Sie uns |Ihr Vertrauen!

2024 | y—-u -
Rl AUSGEZEICHNETE ‘F/ TDP
Lol L] BhYERISCHEr ,'.lIN;IIII1.F::IEI:t-5
SEELERE ¢4+ KUCHE EMAS iy

Vertrauen. Nachhaltigkeit. Lebensfreude.

Was ist eigentlich Slow Food? Slow Food setzt sich weltweit fiir nachhaltige
Esskultur ein, fordert biologische Vielfalt und traditionelles Lebensmittelhandwerk.
Gegriindet 1986 in Italien, international seit 1989. Wir sind als einziger
Beilngrieser Betrieb im ,,Slow Food GENUSSFUHRER 2023/2024"“ empfohlen.

Was ist EMAS? EMAS (Eco-Management and Audit Scheme) ist das EU-Giitesiegel fiir
Umweltmanagement. Organisationen mit EMAS-Zertifizierung tragen aktiv zum
Umweltschutz bei und zeigen gesellschaftliche Verantwortung. Als Top Ausbildungs-
betrieb mit 17 Azubis in vier Berufen stehen wir ebenso flir soziale Nachhaltigkeit.

Fuchsbrau Hotel GmbH | HauptstraRe 23 | 92339 Beilngries | Tel. 08461 6520 | info@fuchsbraeu.de | www.fuchsbraeu.de
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Der Millipp gehort einfach zu Beilngries dazu —und das bereits seit 1458.
Damals wurde der markante Fachwerkbau an der HauptstraRe errichtet
und seit damals ist die Familie Walthierer-Celler in der Stadt als Gast-
geber und Metzger bekannt.

B
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Gekront wird der Millipp von vier Sternen Superior des Deutschen Hotel- und
Gaststattenverbandes — und so kann man sich im Kaminzimmer, im Millipp-
Stiiberl, in der Wirtsstube, dem ZinngieRerstiiber], dem Walthierer-Stiiberl
und im Braustiiber] himmlisch verwéhnen lassen. Die regionale Kiiche und

Produkte aus der Region spielen dabei eine grole Rolle. SchlieRlich ist der . .

Weg der Wurst- und Fleischwaren, die man sich im Millipp schmecken lasst, Kuhn an SCh €

besonders kurz: Sie stammen alle aus der eigenen Metzgerei. Hoh e'punkte

Zum Kulinarischen Friihlingserwachen kombiniert der Millipp die kulina- ,Millipps Reindlessen‘:

rischen Traditionen des Naturpark Altmtihltal mit mediterranen Aromen - ofenfrische Fleischspezialititen im

perfekt fiir Tage, an denen die ersten Sonnenstrahlen das Herz warmen. Reind] serviert; ab 6 Personen mit

NEEN B30 A 0

Metzgorei  Gasthol  Hedel _Der Milligys

[alstall

DEUTSCHLAND 20:

Vorbestellung

»WeiBwurst Frithschoppen*:
taglich kesselfrisch aus unserer

Ich empfehle Ihnen unsere zart geschmorten ‘(ﬂ t '

Schweinebickchen in Portwein-Schalotten-So8e mit
gebratenen Brezenknddel.

hauseigenen Metzgerei

Christoph Adam, Kiichenchef

Der Millipp Romantik Hotel, Metzgerei, Gasthof | HauptstraBe 9 | 92339 Beilngries | Tel. 08461 1203 | info@der.millipp.de | www.der.millipp.de



Typisch fur Beilngries ist unser Zwie-
belbraten: Ein saftiger Rinderschmor-
braten mit Semmelknédel, Zwiebel-
sofSe und vielen, vielen Zwiebeln.

Hotel Zur Krone | Hauptstrae 20 | 92339 Beilngries | Tel. 08461 653-02 | info@krone-beilngries.de | www.krone-beilngries.de
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Hotel V Gasthof

Hotel-Gasthof Zur Krone

Glanzvolle Zeiten fiir Feinschmecker — Schon 1559 wird von einem
Kronenwirt in Beilngries berichtet: Dieser Tradtion verpflichtet sind die
Wirtsfamilien Bauer und Go6tz, die mittlerweile in der vierten Generation
die Krone kulinarisch gldanzen lassen.

Altbayerische Gastlichkeit und Kiichenkunst —dem hat sich die Krone,
zentral an der Beilngrieser HauptstraBe, verschrieben. Im historischen
Ambiente sind Christa und Ludwig Bauer sowie Sonja und Martin Gtz mit
Leib und Seele Gastgeber.

Ihr Herz schldgt fur die kulinarischen Schatze, die der Naturpark Altmtihl-
tal zu bieten hat — und das zeigt sich auch beim ,,Kulinarischen Friihlings-
erwachen® Hier zelebriert man den Frithling mit Feinem aus der Erde, aus
dem Wasser, aus dem Wald und von der Wacholderheide.

Freuen Sie sich auf Saibling, Hirsch oder Lamm und genief3en Sie zum
Dessert unsere selbstgebackenen Windbeutel.

Nehmen Sie Platz in unserem Restaurant, im Wintergarten oder auf der
Gartenterrasse und genief3en sie dort die ersten Sonnenstrahlen.

Geniel3en Sie zu jeder Zeit unsere weit-
bekannten, selbstgebackenen Windbeu-
tel mit den verschiedensten Fiillungen
zum Dahinschmelzen, z.B. mit Sahne, Eis

und eingeweckten Rumzwetschgen aus
Omas Garten.

Verwohnen Sie Ihre Sinne!




beilngries
begeistert

Urlaub in Beilngries

Im Herzen Bayerns, mitten im Naturpark Altmiihltal, 6ffnet Beilngries
das Tor zu einer vielseitigen Urlaubswelt. Historische Bauten und
bezaubernde Natur, attraktive Freizeitangebote und kulinarische Genuss-
momente —in Beilngries liegt alles ganz nah beieinander.

Wer sich auf die Atmosphdre der Stadt einlasst, versplirt bald ein
angenehmes Gefiihl, das man im Alltag oft vermisst: das Gefiihl, Zeit zu
haben. Zeit fiur die Familie und fiir Genuss, Zeit, um aktiv zu werden und
Neues auszuprobieren, oder auch Zeit, um zur Ruhe zu kommen.

Schon die Eichstatter Fiirstbischofe verbrachten hier gern ihre Sommerfri-
sche: Ihnen verdankt Beilngries sein barockes Gesicht.

Die zahlreichen Restaurants, Gasthéfe und Cafés erfiillen heute die histo-
rische Altstadt mit Leben und laden zur genussvollen Einkehr ein. Appetit
holt man sich am besten bei aktiven Touren durch die herrliche Natur rund
um die Stadt — ob beim Wandern, Radeln, auf Schiffs- und Bootstouren
oder im Hochseilgarten.

Mehr unter www.beilngries.de

11. Bayerischer HIGLIGHT
. jetzt
Zwiebelmarkt vormerkent

12. & 13. Oktober 2024

Warum die Beilngrieser Zwiebeltreter sind:

Im Stadtgraben wuchs einst hohes Gras und Schilf.
Die Stadtvater nahmen an, dass es sich dabei um
Zwiebelschloten handelt. Um Johanni mussten

die Biirger die ,, Zwiebeln“ niedertreten. Als Fremde
das Treiben beobachteten, bekamen die
Beilngrieser den Spitznamen ,Zwiebeltreter*.

www.beilngries.de/zwiebelmarkt
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Brauhausstr. 34, 92339 Beilngries
Telefon (084 61) 7944

FRUCHTHOF REGENSBURG
OBST - GEMUSE - LEBENSMITTEL

AuBere Wiener Str. 6 - 93055 Regensburg
www.fruchthof-regensburg.de
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Vorsitzender: Markus Schmidt, 92339 Beilngries

Mit [flJ] gekennzeichnete Geschifte sind
Teilnehmer der BeilngriesCard

Einkaufen macht besonders viel SpaR, wenn sowohl das Ambiente als auch
der Service stimmen. Dafiir steht in Beilngries der ,Werbekreis Beilngries®,
zu dem sich Beilngrieser Fachgeschafte, Einzelhandler und auch viele
Dienstleister zusammengeschlossen haben. GroRe Auswahl und freundliche,
fachkompetente Beratung lassen keine Wiinsche offen. Kurze Wege und
kostenlose Parkplatze sorgen fiir stressfreie Einkdufe. Harmonisch ins
Stadtbild integrierte Fachgeschéfte vermitteln eine besonders angenehme
Einkaufsatmosphare und freuen sich auf Ihren Besuch.

Schaut’s bei

www.dosestaciones.de

Menschen und Autos.

Kelheimer Str. 35 - 92339 Beilngries
Tel. (08461) 6424-0 - Fax 6424-22

uns vorbei ...

Apotheke

[HRE APOTHERE MIT DEM
PRAKTISCHEN AUTOSCHALTER

VERSICHERUNG

Goldschmiede
challer

Hauptstr. 1- 92339 Beilngries
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DON CARIBICO

STROBL

Thr Fachmarkt fiir Handwerk, Heim & Garten
Beilngries, Industriegebiet, Tel. 08461/606006

CECIL

EST. 1989
Beilngries am Kirchplatz

Ein starkes Team

ICHINGER
optic art

Allianz
Vogeler

Beilngries - Lupburg

Raiffeisenbank
== == Altmiihl-Jura eG

n der Region fir die Region

POSITIV.

DIE FITNESS & WELLNESSGRUPPE

SeriipT

Im Oehl 1 - 92339 Beilngries
Telefon (084 61) 336

N
JUR‘}DIGITAL

www.juradigital.net

Immobilien
Mitzam GbR

Ingolstadter StraBe 18 + 92339 Beilngries
www.immobilien-mitzam.de

Kistliches aus der Region & Bio-Produkte
www.mimis-beilngries.de

Georg:Hainer St 6 - Tol. (08461) 640120 - Fax 640121

(ARD

Schuh-Sport

CHMIDT

Igolstacter Strate 4:6 - 92339 Beilngri
el (08461)70287 - wwmschubspert

@®2RAD HUBER

92339 Beilngries ¢ Ingolstadter Str. 21
Tel. (084 61) 60 50 47
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Die Beilngrieser
Hotels und Restaurants

Telefon Beilngries: 08461

& Die Gams-6100
www. hotel-gams.de

$  Braugasthof Schattenhofer - 64130
www. braugasthof-schattenhofer.de

w Zur Krone - 6530
www.krone-beilngries.de

A@s Der Millipp - 1203
www. millipp.de

2% Euringer- 6510
www.landgasthof-euringer.de

—€ Fuchsbriu - 6520
www.fuchsbraeu.de

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! @ haturpark
www.beilngries.de/gastronomie



